J naestui antipasti. . .

- Hebab pisanc 7.00

prepesal te Pisa kebab.Focaccina stuffed with sausage guill and vegetalbiles

-Jnsalatina di carciefi,petesenvito su
lette di wucola e scaglie di pavmigianc §.00

ntichokie salad e pear, paumesan cheese and rocket

-Nesxcinetia Joscana 5.00
Jeint tuscan antipaste with mixed sliced ham cup salami buwschetta and cheese

-Francesina di manzo alla vecchia Pisa 8.00

Jipicel pisa disch: boiled bieef with cnions in tomate sauce

-JC piatto vegetariana 10.00

Vegetarian dish a surprise

- agliewe del ne (minime x 2 persone) 15.00

Big surprise dish. .. ( minimum fex tweo peeple ) a pexsona
Js the puice of 15.euros for pewson



- Baccala mantecato. al latte,
sewvite su letto di cavaolo nero

salt cad whipped milk, sewed with tuscany black calibage

Pensando alle Cee!!!!

Bianchetti senviti tipacee (buwre e salvia e al pemadena)
Whitebait fisch sewed in twe Style butter and sage and tomatoes souce

-Jnuoltine di tenno affumicata
wipiena di caxciefi e foumaggic cremose.

Smake tuna fisch filling artichofe and cream cheese

-Palpo alla cacciatora
Guilled actopus with basil peste

*se nan travate fresco il pradotto petrebibie essere congelate.
*if found nat fresh the product could be frozen

§.00

§.00

§.00

9.00



Le zuppe toscane

Ribellita 6.00
Famoeus vegetabile stuscany seupe
Minestrone di farria 6.00

Favo ceneal in beans soup with little sousege and garlic

---La pastasciutia. ..
La nestra pasta e tutta fatta in casa cen acqua e
farina 00

The pasta is all made in howse with water and flour 00

-Pallette pisane co i wagu 7.00

Palenta with bolognese souce

-Pici alle bricole 7.00

fiumemade pasta with fresh garlic clive ail toasted bred, pecetine cheese

-Gigli sfrigalati can la salsiccia del
Ciampalini cavalo newo e pecating 7.00

fieme made pasta with fresh sausage seuce tuscany tlack cabliage

-tontelli maremmani 8.00

T ontelli filled ricotta cheese and spinach in tipicel souce with sugar and cinnamen spice

-Pasta alla lepe ricetta antica
Caterina de’ medici 8.00%

Pasta to hare souce old wecipe caterina de medici ...



Zuppetta di pesce alla toscana 7.00

Juscany fisch soupe in tematees seuce

Matubfi af baccala coi perii 8.00

Palenta with cod-fish with tecks and fresh temate

Linguine alla gallinella e
cuare di caxciofe flambate alla vernaccia §.00

fieme made pasta with wite fish and aticheke scuce
Pici al suge di pelpe §.00

Fame made pasta with actepus seuce and tomatoes

OGNI SECONDO PIATTO F’
ACCOMPAGNATO DA UN CONTORNO



every second dish is accompanied by boundary

...20Dalla padella...

-Lepre alla toscana dolce e forte 15.00%
Stewed fiane whith polenta

-Osscbuca cen piselli 15.00
Middle-tiene with peas

-Centapelli trippa e Lampredotte alla pisana  13.00

Juipe in temato souce cewed with paunesan cheese

Castalette d’agnello ai profumi del paice 15.00
Ribs bamb in pisa style

-Cinta senese laverata can mele al pesto 15.00
Jipicel tuscany peosk coocked with apple to porto wine

-cantwafilette ai caxciefi 16.00
duch with veduction of wild bevie

-Controfiletta alla brace con guttus 15.00

Sinlon of beef grilled and sewed with guttus tlue cheese

-Jagliata di manze(civca 250[300gr)

Ui caxciefi o acciugata o ........ 16.00
cut of beef . partion ef abiout 2503009 with..axticheke o anchovies ox....
-Jagliata di bisente con verdure brace 15.00

Bison cut with grilled vegetabiles ... clengine courgettes peppers



La Fiorentina:
il taglic minime della fiorentina & di civca 1.2 Hg pue quindi
essere sewita sala con cottura al sangue.

35.00at fy

cutting minimum Floxentine t-bone is aliout 1.2 kg and can be sewed enly to blood
Js the price 35.00euro for a kilo.

-Jagliata di manze nella tembata della fiorentina
U vostia scelta 40.00al feg

Cut of bieef loin in the flonentina t-bone sexved with wesmeny ar nocket and paunesan cheese or
wadicchio and pecorine. s the price 40.eure for a kile and this is pessibile sewed medium ox well done.

-Fiorentina acciugata 35.00 al kg

t-bone sewed withanchovies

...J secandi piatti di pesce...

-Baccala alla brace con ceci 15.00%

Baccali (cod )guitled sewed with chichpeas
-Jagliata di seppia alla brace

con verdwree croccanti 15.00*
cuttlefisch guitled sewed with fresh vegetable little boiled

-Coda di wspe in padella con carcioli 16.00
e vino. biance.

Mank fish with atichecke and with wine ......

*se nen trevate fresce il pradette patrelibie essene congelate. if found not fresh the product could be frozen




j [
...d cantoru.

Boiled chickpeas

Gaaioli babliti

Bailed beans

4.00

4.00

4.00

4.00

4.00

4.00



...Jtatufe in prima piane...

Disse dedicated to turlfle
Jatufe biance di san miniate
White tuuffle san miniate

-Pecaring al forne sewita con tantufe

Baked pecoring with tuffles
-Uova di quaglia al tegamina
can tartufo

€990 in a puying-pan with tuffle

-G agliolini al tartufo

FHomemade pasta :tagliolini tuuffle

-Carpaccio di manze al tatufo

Raw beef with lemon juice and olive oil sewed with tuffle and salad

_Cantuofiletto al tartufo

Sinloin of beef with tuffle

8.00

9.00

10.00

15.00

25.00



Menu degustazione 1

Antipasto/Starter

Antipasto della trattoria
Appetizer restaurant

Primo piatto/First dish
Pici alle bricole
Home made pasta with garlic ,toasted bread and pecorino cheese

Secondo piatto/Main dish

Tagliata di cinta senese servita con fagioli
Cut of pork with beans

Dessert

Cantucci con vin santo
Tipical bisquit served with sweet white wine

Vino/wine
1 bicchiere di vino rosso
1 glass of red wine

Caffe, 1bottiglia di acqua

Cofee, 1 bottle of water

Prezzo: € 30.00 a persona

Iva e servizio inclusi

Questo menu é valido sia a pranzo che a cena anche
per una persona.

Price: €30.00 for person
This menu is available both lunch and dinner time for one person too.



Menu degustazione 2

Antipasto/starter:

Degustazione di antipasti toscani
Tastino of tuscan appetizers

Primi piatti/first dish :

pasta alla lepre
Home made pasta with hare souce

Tortelli maremmani
Home made pasta inside ricotta cheese and spinash ......

Secondi piatti/main dish :

Tagliata di manzo con radicchio e pecorino
Cut of beef served with pecorino cheese and red salad

Costoletta d’agnello ai profumi del parco
Ribs Lamb in pisa style

Vino/wine
1 bottiglia di rosso toscano
1 bottle of tuscan red wine

Caffe, 1 bottiglia di acqua

Coffee, 1bottle of water

Prezzo : €35.00 a persona minimo 2 persone
Iva e servizio inclusi

Price : € 35.00 for person

Questo menu e valido sia a pranzo che a cena per
minimo 2 persone

This menu is available both lunch and dinner time for minimum 2 person






